VERANSTALTUNGEN 2012

ARCOTEL®
NIKE

LINZ

Sehr geehrte Damen und Herren,
im ARCOTEL Nike Linz sind Sie und Ihre Gaste immer in bester Gesellschaft!

Direkt an der Donau, mit Blick auf den Poéstlingberg, liegt das Hotel mitten im Griinen — und doch
sind es nur wenige Minuten zu Ful’ in die barocke Linzer Altstadt mit Ihren zahlreichen
Sehenswurdigkeiten und Shoppingmaoglichkeiten.

In unserer umfangreichen Seminar- und Bankettmappe finden Sie eine Prasentation unserer
Tagungsangebote, die Raumlichkeiten sowie einen Ubersicht tiber die Veranstaltungs-
maoglichkeiten und eine erlesene Meni- und Buffetauswahl unseres Kiichenteams rund um
Kichenchef Markus Kainberger.

FIRMEN-EVENTS, IDEAL ORGANISIERT UND UMGESETZT
Tagungen, Seminare, Kongresse, Incentives, Produktprasentationen, Schulungen, Meetings,
Ausstellungen, uvm.

FESTE, DIE UNVERGESSLICH BLEIBEN
Weihnachtsfeiern, Mitarbeiterehrungen, Jubilaen, Hochzeiten, Taufen, Sponsionen, Geburtstage, uvm.

Gerne stehen wir Ihnen fur ein persdnliches Beratungsgespréach jederzeit weiter zur Verfigung:
unsere Seminar- und Bankettmanagerin, Sandra Krieger, und ihr Team freut sich, lhre spezifischen
Wiinschen und Bediirfnisse in einem mafigeschneiderten, individuelles Gesamtkonzept umzusetzen.

Sandra Krieger

T +43 732 7626-1319

F +43 732 7626-2

E bankett.nike@arcotelhotels.com

Mit besten GriuRen,

Ihr ARCOTEL Nike Linz Veranstaltungsteam

5@/)@”(@_ W&/g{//

Sandra Krieger

(Anderungen vorbehalten, Stand November 2011)
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RAUMLICHKEITEN ERDGESCHOSS
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Schubert*, Clubraum?*, Beethoven
*mit Tageslicht und Donaublick
RAUMGROSSEN
Flache Lange Breite Hbhe
Beethoven 38 m2 8m 4,8 m 2,8m
Schubert 77 m2 10 m 7,7m 2,8m
Clubraum 62 m2 95m 6,5m 2,8m
Schubert/Clubraum 139 m2 2,8m
FASSUNGSVERMOGEN
Raum Bankett | Block | U-Tafel U-Tafel- Parlament | Theater | Empfang
innen/aufen stehend
Beethoven 20
Schubert 50-60 30 30 40 50 80 100
Clubraum 40 24 25 30 30 60 70
Schubert/Clubraum 100 180
dasRESTAURANT

Zusatzlich zu unseren Raumen im Erdgeschol? kénnen Sie auch unser schones dasRESTAURANT
exklusiv mieten — ideal fur Dinners, Firmen- und Weihnachtsfeiern, Familienfeste und Anlasse aller Art

ab 50 bis 90 Personen.

KE café & bar
Eignet sich ideal als Treffpunkt vor lhrer Veranstaltung oder auch als AbschluR fur einen kleinen
Umtrunk nach lhrem Seminar. GroR3bildleinwand und Beamer sind vorhanden.



RAUMLICHKEITEN ZWISCHENGESCHOSS
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Flache Lange Breite Hohe
Mozart 55 m? 7,5m 7,4 m 2,8 m
Straul3 55 m2 75m 7,4 m 2,8m
Lehar 25 m2 6,1 m 41m 2,8m
Liszt 25 m? 6,1 m 41m 2,8m
Bruckner 75 m2 10,5 m 7,6 m 2,8m
StraufR-Mozart 110 mz 15 m 7,4 m 2,8m
Mozart-Lehar 80 m2 11,5m 75m 2,8m
StraufR-Mozart-Lehar 131 m2 15 m 11,5m 2,8m
Bruckner-Strauf3-Mozart 185 m2 22,6 m 10,5 m 2,8m
FASSUNGSVERMOGEN
Raum: Bankett | Block | U-Tafel U-Tafel Parlament | Theater | Empfang

aul3en innen/aul3en stehend

StraufR 40 14 16 20 24 50 50
Mozart 40 16 16 22 24 50 50
Lehar 10 10 20 20
Liszt 10 8 20 20
Bruckner 50 30 25 46 40 80 80
Strauf3-Mozart 65 40 32 60 60 90 120
Mozart-Lehar 50 22 24 42 40 60 70
Strau3-Mozart-Lehar 90 40 32 60 60 90 140
Bruckner-StraufR-Mozart 140 60 52 80 100 190 200
Bruckner-Str.-Moz.-Lehar 160 60 52 80 100 190 220




WARUM SEMINARE IM ARCOTEL NIKE LINZ
EINFACH BESSER GELINGEN

DIE LAGE

Unsere tolle Lage, mitten im Griinen direkt an der Donau und doch im Zentrum von Linz garantiert
Ihren Teilnehmern eine ruhige, grine Umgebung. Sie kdnnen auf den beiden Donauterrassen in den
Pausen im Freien frische Luft schnappen und einen kurzen Spaziergang im Donaupark unternehmen.
Nur wenige Gehminuten entfernt liegt die Linzer Altstadt mit der Landstrasse, der grof3ten
Einkaufsstral3e von Oberdsterreich.

Das ARCOTEL Nike Linz ist auBerdem leicht erreichbar, auch fir Ortsfremde, tber die nur 800 Meter
entfernte A7 Mihlkreisautobahn. Unsere 6ffentliche Tiefgarage direkt vor dem Hotel bietet immer

einen Parkplatz — ohne einen zusatzlichen Weg in Kauf zu nehmen oder suchen zu missen.

DIE INFRASTRUKTUR

Helle, kombinerbare Konferenzraume mit Tageslicht und Blick auf die Donau und den Pdstlingberg
bedeuten fur Sie Veranstaltungen in schonster Umgebung, ohne Ablenkungen fir die Teilnehmer.
Eine vollautomatische Aromaséaule sorgt im GroRteil der RAume fiir beste Luftqualitat und
entspannte Wohlfihlatmosphéare im Raum. Dieses Raumbeduftungssystem gibt natirliche
Aromastoffe frei, die nicht nur gut riechen, sondern zudem auch kreativitats- und konzentrations-
fordernd wirken.

An warmen Tagen bereiten wir Ihre Kaffeepausen auf unserer grof3en Terrasse im ersten Stock vor.
Hier kreieren wir eine Ruheoase mit allem, was man fir eine angenehme Pause benétigt. Aber nicht
nur das, auch fir das Arbeiten im Freien ist die Terrasse optimal ausgestattet. Unsere Kaffeepausen

werden laufend neu gestaltet: je nach Jahreszeit lassen wir uns etwas Besonderes fir Sie einfallen.

VERPFLEGUNG und BETREUUNG

Unser erfahrenens Kiichenteam, rund um Kichenchef Markus Kainberger, nimmt Bedurfnissen
von Seminargéasten wahr und interpretiert traditionelle Gerichte in innovativer, leichter Art —in
gewohnter Qualitat. Auch nach einem genussreichen Essen bleiben Konzentration und

Aufmerksamkeit aufrecht.

Unsere Mitarbeiter stehen Ihnen von der Planung bis zur Durchfihrung Ihrer Veranstaltung mit

Rat und Tat zur Seite - professionell, persdnlich, mit den unverkennbaren Nike-Charme.




RAUMMIETEN:

Halbtags* Ganztags**
Schubert EUR 285,00 EUR 450,00
Clubraum EUR 225,00 EUR 355,00
Beethoven EUR 135,00 EUR 210,00
Bruckner EUR 300,00 EUR 475,00
Straul EUR 195,00 EUR 305,00
Mozart EUR 195,00 EUR 305,00
Lehar EUR 80,00 EUR 125,00
Liszt EUR 90,00 EUR 140,00

* Halbtag: 4 bis 6 Stunden ** Ganztag: 8 bis 10 Stunden

RAUMMIETE BEI SEMINAREN & TAGUNGEN:

Die Raummiete orientiert sich an der Teilnehmeranzahl in Verbindung mit der gewahlten Bestuhlung. Bei Konsumation einer Tagungspauschale laut unserem Angebot,
halbtags oder ganztags, entféllt die Raummiete, wenn die entsprechende Minimum-Personenanzahl erreicht wird. Wenn die Personenanzahl der Teilnehmer
unterschritten oder keine Tagungspauschale gebucht wird, wird eine anteilige Raummiete in Rechnung gestellt. Ein maRgeschneidertes Angebot, das lhre spezielle
Veranstaltung sowie die allgemeine Buchungssituation berticksichtigt, erhalten Sie von unserer Seminar- und Bankettmanagerin, Sandra Krieger, unter:

T +43 732 7626-1319 oder E bankett.nike@arcotelhotels.com

RAUMNAME, Mindestanzahl
RAUMKOMBINATIONEN Personen
Schubert 30
Clubraum 24
Beethoven 15
Schubert+Clubraum 55
Bruckner 25
Straufd oder Mozart 15
Liszt oder Lehar 6
Straul3+Mozart 35
Bruckner+Strau3+Mozart 55
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VERANSTALTUNGSTECHNIK
PRASENTATIONSMITTEL

GRUNDAUSSTATTUNG IN DER SEMINARPAUSCHALE ENTHALTEN:

1 Overhead mit Projektionstisch

1 Leinwand

1 Flipchart mit 1 Flipchartblock

1 Pinwand (ohne Papier)

1 Seminarblock mit Kugelschreiber pro Person

1 Moderationsbox mit:

e 4 Overheadstifte fein und mittelstark in blau, rot, schwarz, griin

e 4 extradicke Stifte in blau, rot, schwarz und griin

e 4 Flipchart-Stifte mit breiter Spitze in blau, rot, schwarz und griin

e 1 Schere

e 1 Kreppband, 1 Klebestift

e Pinwandnadeln, 12 Pinwandké&rtchen

mit Aufpreis: Preise pro Stick
pro Tag

Diaprojektor EUR 40,00
TV + Videorecorder od. DVD-Player EUR 48,00
Overheadprojektor EUR 40,00
Leinwand mobil EUR 40,00
Pinwand EUR 15,00
Flipchart mit Block EUR 15,00
Lautsprecheranlage
mit Headset/Handmikrofon EUR 200,00
Rednerpult mit eingebautem Mikro EUR 45,00
Videokonferenz pro Station EUR 480,00
(exclusive Telefonkosten)
Musikanlage EUR 200,00
CD-Player EUR 30,00
Kopie EUR 0,40
Videobeamer EUR 125,00

GERNE MIETEN WIR FUR SIE AN:

Videokamera
Dolmetschkabinen
Videokonferenzen
Laptop, Grof3bildprojektor
LCD — Data — Display
Knopflochmikrofon
Videobeamer

uvm.

Die angefihrten Preise verstehen sich inkl. 20% UST pro Tag und nach Verfugbarkeit im Haus bzw.
bei angemieteten Geraten (Videobeamer, mobile Leinwand, Videokonferenz etc.) nach Verfugbarkeit
bei unserer Partnerfirma X-Media.




TAGUNGSPAUSCHALEN

TAGESPAUSCHALE DONAUSEMINAR

® 2 individuelle Kaffeepausen mit speziellen Snacks, wahlweise mit Filter oder
Espressokaffee, Tee und Fruchtsaft

® 2 Konferenzgetranke im Seminarraum

® Business Lunchbuffet ab 20 Personen (Vorspeisen, grof3e Salatbar, 3 Hauptspeisen zur
Auswahl, Dessertauswahl) oder ein delikates 3-Gang-Meni mit Salatbuffet

® Schreibunterlage mit Kugelschreiber

® 1 Overhead (mit Stiften und Folien), 1 Leinwand (1,8m x 1,8m), 1 Flipchart (mit Stiften),
1 Pinwand

® Konferenzraummiete*

pro Person EUR 43,50 bis 53,50

COOL SUMMER

(nicht kommissionierbar)

01.06.2012 bis 31.08.2012

pro Person EUR 39,50 bis 43,50

HOT WINTER

(nicht kommissionierbar)

01.01.2012 bis 29.02.2012 und von 01.11.2012 bis 31.12.2012

pro Person EUR 39,50 bis 43,50

Auf Wunsch erstellen wir gerne fir Sie Spezialarrangements, abgestimmt auf Ihre speziellen
Bedurfnisse.

Fur die Ubernachtung Ihrer Seminarteilnehmer bieten wir Ihnen gerne Sonderkonditionen.

*basierend auf Mindestteilnehmeranzahl: jeder Raum im ARCOTEL Nike Linz hat in Verbindung mit einer
Pauschale eine Mindestteilnehmeranzahl. Sollte diese nicht erreicht werden, fallt zusatzlich zur
Seminarpauschale eine Raummiete an. Details dazu siehe Raummieten Seite 6.




TAGUNGSPAUSCHALEN

HALBTAGESPAUSCHALE DONAUSEMINAR

® 1 individuelle Kaffeepause, wahlweise mit Filter- oder Espressokaffee, speziellen Snacks,
Tee und Fruchtsaft

® 1 Konferenzgetrank im Seminarraum

® Business Lunchbuffet ab 20 Personen (Vorspeisen, grof3e Salatbar, 3 Hauptspeisen zur
Auswahl, Dessertauswahl) oder ein delikates 3-Gang-Meni mit Salatbuffet

® Schreibunterlagen mit Kugelschreiber

® 1 Overhead (mit Stiften und Folien), 1 Leinwand (1,8m x 1,8m), 1 Flipchart (mit Stiften),
1 Pinwand

® Konferenzraummiete*

pro Person EUR 36,00 bis 39,00

COOL SUMMER

(nicht kommissionierbar)

01.06.2012 bis 31.08.2012

pro Person EUR 34,50 bis 38,50

HOT WINTER

(nicht kommissionierbar)

01.01.2012 bis 29.02.2012 und von 01.11.2012 bis 31.12.2012

pro Person EUR 34,50 bis 38,50

Auf Wunsch erstellen wir gerne fur Sie Spezialarrangements, abgestimmt auf lhre speziellen
Bedurfnisse.

Fur die Ubernachtung Ihrer Seminarteilnehmer bieten wir Ihnen gerne Sonderkonditionen.

*basierend auf Mindestteilnehmeranzahl: jeder Raum im ARCOTEL Nike Linz hat in Verbindung mit einer
Pauschale eine Mindestteilnehmeranzahl. Sollte diese nicht erreicht werden, fallt zusétzlich zur
Seminarpauschale eine Raummiete an. Details dazu siehe Raummieten Seite 6.




TAGUNGSPAUSCHALEN

TAGES-INKLUSIVPAUSCHALE

® 2 individuelle Kaffeepausen mit speziellen Snacks, wahlweise mit Filter oder
Espressokaffee, Tee und Fruchtsaft

® 2 Konferenzgetranke im Seminarraum
® 1 alkoholfreies Getrank zum Mittagessen

® Business Lunchbuffet ab 20 Personen (Vorspeisen, grof3e Salatbar, 3 Hauptspeisen zur
Auswahl, Dessertauswahl) oder ein delikates 3-Gang-Meni mit Salatbuffet

® Schreibunterlage mit Kugelschreiber

® 1 Overhead (mit Stiften und Folien), 1 Leinwand (1,8m x 1,8m), 1 Flipchart (mit Stiften),
1 Pinwand

® Videobeamer

® Konferenzraummiete*

pro Person EUR 59,00
(Pauschale giiltig ab 10 Personen)

*basierend auf Mindestteilnehmeranzahl: jeder Raum im ARCOTEL Nike Linz hat in Verbindung mit einer
Pauschale eine Mindestteilnehmeranzahl. Sollte diese nicht erreicht werden, fallt zusétzlich zur
Seminarpauschale eine Raummiete an.




TAGUNGSPAUSCHALEN

HALBTAGES-INKLUSIVPAUSCHALE

® 1 individuelle Kaffeepause, wahlweise mit Filter- oder Espressokaffee, speziellen Snacks,
Tee und Fruchtsaft

® 1 Konferenzgetrank im Seminarraum
® 1 alkoholfreies Getrank zum Mittagessen

® Business Lunchbuffet ab 20 Personen (Vorspeisen, grof3e Salatbar, 3 Hauptspeisen zur
Auswahl, Dessertauswahl) oder ein delikates 3-Gang-Meni mit Salatbuffet

® Schreibunterlagen mit Kugelschreiber

® 1 Overhead (mit Stiften und Folien), 1 Leinwand (1,8m x 1,8m), 1 Flipchart (mit Stiften),
1 Pinwand

® Videobeamer

® Konferenzraummiete*

pro Person EUR 51,00
(Pauschale gultig ab 10 Personen)

*basierend auf Mindestteilnehmeranzahl: jeder Raum im ARCOTEL Nike Linz hat in Verbindung mit einer
Pauschale eine Mindestteilnehmeranzahl. Sollte diese nicht erreicht werden, fallt zuséatzlich zur
Seminarpauschale eine Raummiete an.




SPEZIELLE TAGUNGSARRANGEMENTS

TAGEN & WOHNEN

® Nachtigung inklusive Frihstlicksbuffet

® 2 individuelle Kaffeepausen, wahlweise mit Filter- oder Espressokaffee, speziellen Snacks,
Tee und Fruchtsaft

® 2 Konferenzgetranke im Seminarraum

® Business Lunchbuffet ab 20 Personen (Vorspeisen, grof3e Salatbar, 3 Hauptspeisen zur
Auswahl, Dessertauswahl) oder ein delikates 3-Gang-Menl mit Salatbuffet

® Schreibunterlage mit Kugelschreiber

® 1 Overhead (mit Stiften und Folien), 1 Leinwand (1,8m x 1,8m), 1 Flipchart (mit Stiften), 1

Pinwand

® Konferenzraummiete

pro Person im Comfort Doppelzimmer EUR 104,50
Einzelzimmerzuschlag EUR 44,00
pro Person im Supirior Doppelzimmer EUR 114,50
Einzelzimmerzuschlag EUR 54,00

(Preise exkl. Tourismusabgaben, dzt. EUR 1,30 pro Person und Nacht, Anderung vorbehalten,
inkl. WLAN Internetzugang mit 512 KB Ubertragungsrate)

Vollpensionszuschlag EUR 22,00

Diese Pauschale ist nicht kommissionierbar und tritt in Kraft, wenn alle Seminarteilnehmer
Ubernachten. Sollten nur vereinzelt Zimmer benétigt werden, kbnnen wir Thnen gerne einen
Spezialpreis je nach Auslastung anbieten!

WEEKEND SPECIAL

Ganztagespauschale pro Person EUR 39,50 bis 43,50
Halbtagespauschale pro Person EUR 34,50 bis 38,50

Diese Pauschale ist nicht kommissionierbar und gultig im Jahr 2011 jeweils am Samstag und Sonntag
sowie an Feiertagen.

GOODTIMES ZIMMERPREISE AM WOCHENENDE:

Einzelzimmer bzw. Doppelzimmer ab EUR 65,00
Frihstiicksbuffet pro Person EUR 17,00




KEPLER "BUSINESS" SUITE

Meetings mit hohem Niveau und atemberaubender Aussicht

Neben unseren 8 Seminarrdumen bietet Ihnen das ARCOTEL Nike Linz zusatzlich die Mdglichkeit, im
exklusiven Ambiente der Kepler Suite im 12. Stock, Meetings, Seminare und Besprechungen bis zu 12
Personen im privaten Rahmen und au3ergewdhnlichen Umgebung abzuhalten.

Die Kepler "Business" Suite besticht durch ihre einzigartige Atmosphéare und die herrliche Aussicht
Uber die Donau, den Po&stlingberg in das benachbarte Mihlviertel. Einem erfolgreichen Meeting in
diesem besonderen Rahmen uber den Dachern von Linz steht deshalb nichts im Wege.

In der klimatisierten Suite mit 65 m2 stehen ein grof3zuigiger Besprechungstisch, gratis WLAN
Internetzugang, ein groRRer Flatscreen TV (Laptop kompatibel) mit DVD/CD-Player und ein Barbereich
ebenso zur Verfligung, wie folgende Standardtechnik:

Overhead

Flipchart

Pinnwand

Seminarblock mit Kugelschreiber
Moderationsbox

Gerne bieten wir Ihnen auf Anfrage weiteres Equipment rund um Audio, Video und New Media.

Als besonderes Serviceangebot bietet Ihnen ARCOTEL Nike Linz folgende Leistungen, die im Preis
der Konferenzmiete selbstverstandlich inkludiert ist:

Spezielle saisonale Snacks

Hausgemachtes Plundergeback und Kuchen
Alkoholfreie Konferenzgetranke

Kaffee aus der Espressomaschine

WLAN Internetzugang

Miete ganztags: EUR 650,00

Miete halbtags: EUR 390,00




SPEZIELLE PAUSENARRANGEMENTS

UNSERE NIKE KAFFEEPAUSEN

SiRe Pause:
Obstkorb mit Friichten der Saison
Joghurtvariationen oder -cremen
(z.B. Fruchtjoghurt, Schokomousse oder Topfencreme)
Plundergebéack und Kuchen
Studentenfutter
(getrocknete Friichte, NUsse, etc.)

Pikante Pause:
Belegtes Baguette
(mit Schinken, Salami, Tomaten, Kase, etc.)
Rohe Gemusesticks mit verschiedenen Dips
Obstkorb mit Friichten der Saison
Kracker und Knackebrot
Mixed Pickels
Grisinivariationen
Sonnen- und Kirbiskerne, Nisse, etc.

alle mit Kaffee, Tee, Milch und Zitrone, Fruchtsaft
EUR 6,10 pro Person

DIE KURZE KAFFEEPAUSE
mit Kaffee, Tee, Milch und Zitrone
EUR 2,90 pro Person

"ARCO-FIT" - PAUSE
mit Kaffee, Tee, Milch und Zitrone
Orangen-, Grapefruit- und Tomatensaft,
Késeauswahl, Gemuserohkost mit Krautertopfen
Mdsliriegel, Fruchtjoghurt, frisches Obst

EUR 9,20 pro Person
(Aufpreis EUR 6,90 auf die Seminarpauschale)

PAUSE "DELLA CASA" — ITALIEN LASST GRUSSEN
mit Kaffee, Tee, Milch und Zitrone
Crostinis pikant
(mit Lachs, Knoblauch, Napoletana, Pesto, etc.)
Ciabatta mit Salami und Parmaschinken
Gemuse Antipasti
(Artischocken, Melanzzani, Champignons, Paprika, Zucchini)
Grisinivariationen
Verschiedene Tramezzini

EUR 9,20 pro Person
(Aufpreis EUR 6,90 auf die Seminarpauschale)

In den Pausen steht Ihren Teilnehmern im Zwischengeschol3 eine Espressomaschine zur Verfiigung:
ob Kleiner Brauner, Verlangerter, Latte Macchiatto, oder Cappuccino — Sie haben die Wahl!

(Die Preise verstehen sich pro Person inklusive aller Steuern und Abgaben, Anderungen vorbehalten)




RAHMENPROGRAMME

WELLNESS

Entspannung fur Korper, Geist & Seele

In der heutigen Zeit, in der der Mensch mehr Aufgaben als Zeit, sie zu erledigen, hat, sehnt man sich
immer mehr nach Ruhe und Entspannung. Es liegt an uns selbst sich die Zeit dafir zu nehmen und
aktiv etwas zu tun.

1. Inhalte: Grundlagen des Stressmanagement
konkrete Anwendung der Methoden des Stressmanagement verschiedene
Entspannungstechniken

Meditation
positive Affirmationen

Dauer: 2 Stunden (Theorie und Praxis)

Ort: In- und/oder Outdoor mdglich

Preis: EUR 250,00 (Gruppengrof3e: 15 Teilnehmer)

2. Inhalte: verschiedene Entspannungstechniken

Meditation positive Affirmationen

Dauer: 1 Stunde (Praxis)

Ort: In- und/oder Outdoor mdglich

Preis: EUR 145,00

Nordic Walking

Inhalte: Grundlagen und Technik
Aufwarmen
Nordic Walking
Kraftigungsubungen fur den gesamten Korper
Abschluss
Dauer: 1 Stunde
Ort: Outdoor
Preis: EUR 99,00 (Gruppengrof3e: bis 18 Teilnehmer)

Wirbelsaulen Training

Geht es der Wirbelsaule gut, geht es auch uns gut. Nach einem anstrengenden Alltag ist es wichtig
den Ricken zu entspannen und gleichzeitig zu starken. Rickenschmerzen ist einer der haufigsten
Krankenstandgriinde in unserer Zeit.

1. Inhalte: Grundlagen der Wirbelsaule
Schwachstellen Aufwarmen
gezielte Ubungen zur Starkung der Riickenmuskulatur
gezielte Ubungen zur Entspannung der Riickenmuskulatur

Abschluss

Entspannungsteil
Dauer: 2 Stunden (Theorie und Praxis)
Ort: Indoor

Preis: EUR 250,00 (GruppengréRe: 15 Teilnehmer)




2. Inhalte: Aufwarmen
gezielte Qbungen zur Starkung der Rickenmuskulatur
gezielte Ubungen zur Entspannung der Riickenmuskulatur

Abschluss
Dauer: 1 Stunde (Praxis)
Ort: Indoor
Preis: EUR 145,00 (Gruppengrée:15 Teilnehmer)
ADVENTURE

OUTDOOR TEAMTRAINING IM HOCHSEILGARTEN

Nur 19 Kilometer vom Hotel entfernt, bietet das Outdoor-Zentrum Kirchschlag Halbtags-Teamtrainings
im Hochseilgarten an. Riesenleiter, Seilrutsche, Hoch- und Niederflurseilgarten sind die idealen
Voraussetzungen fur die Umsetung von Abenteuer- und Outdoor-Padagogik.

Fur max. 15 Personen. Details unter www.cbyc.at.

Kosten (inkl. Mwst.) pro Halbtag fur die exklusive Miete des Hochseilgartens
inklusive Betreuung und Schulung durch erfahrene Mitarbeiter EUR 900,00

CANYONING — NATURERLEBNIS PUR

In Rosenau am Hengstpass bei Windischgarsten, etwa 1 Stunde mit dem Auto von Linz entfernt,
erleben Sie aufregende Abseilstellen, kleine Spriinge und rasante Rutschpartien — gute Laune und
Naturerlebnis pur garantiert. Nur durchschnittliche Kondition ist dabei gefordert. Aus den zu Beginn
zogerlichen neulingen wird im Laufe der Tour ein "eingeschworener Haufen".

Gruppengroile: max. 25 Personen
Dauer: 3-4 Stunden
Kosten/Person (inkl. Mwst.) EUR 84,00

HARLEY-DAVIDSON: DISCOVER LINZ

Auf dem Ricken einer Harley-Davidson Linz entdecken. Das vorab reservierte Miet-Bike steht am
Morgen fir Sie vor dem Hotel bereit. Auf eigene Faust kénnen Sie dann Linz und Umgebung auf 2
Réadern erkunden. Am Abend wird das Motorrad wieder vom Hotel abgeholt.

Auf Wunsch auch mit einer "Guided Tour", die Sie im Konvoi durch Linz, vorbei an den
Sehenswaurdigkeiten der Stadt, bis nach Unterweitersdorf, ins Buffalo Valley fuhrt, wo Sie das original
Harley-Davidson Museum besuchen kénnen.

Tagesmiete/Motorrad (exkl. Treibstoff) EUR 175,00
Guided Tour (2-4 Stunden) EUR 250,00

AMERICAN PACKAGE:
Anreise ins Buffalo Valley nach Unterweitersdorf durch einen Shuttleservice. AnschlieRend kdnnen die
Teilnehmer 2 Programmpunkte erleben:

e Eine Ausfahrt mit einer Harley Davidson

e Ausfuhrliche Fuhrung durch das Harley Davidson Museum

Dauer: mind. 4 Stunden
Mindestteilnehmer: 4 Personen
Max. Teilnehmer: 8 Personen

Kosten/Person: EUR 120,00


http://www.cbyc.at/

SEGWAY CITY-TOUR
ODER GRUPPENBEWERB IN DER GARAGE DES ARCOTEL NIKE LINZ

Erleben Sie mit lhren Kunden und Kollegen Linz auf die andere Art: Bei einer geflihrten Segway Stadtrundfahrt,
einem akku-betriebenen Elektro-Roller mit intuitiver Steuerung — erlernt nur in wenigen Minuten — oder beim
Fahr- und Geschicklichkeitsbewerb in der Garage des ARCOTEL Nike Linz. Ein unvergessliches "Schwebe-
Erlebnis" in Linz ist garantiert!

Gefuhrte Stadtrundfahrt:

(moglich Marz bis Oktober)

Fur Gruppen bis 10 Personen

Dauer: 2 Stunden (inkl. Einschulung) pro Person EUR 48,00
Bei mehr wie 10 Personen zzgl. EUR 50,00 pro Segway

Fahr- & Geschicklichkeitsbewerb:

(ganzjahrig maoglich)

far Gruppen bis max. 20 Personen (6-10 Segways)

Dauer: max. 4 Stunden (inkl. Einschulung)

Preis inkl. Planung und Betreuung (exkl. Anreise) pauschal EUR 500,00

Gerne arrangieren wir ein spezielles Programm ganz Ihren Wiinschen entsprechend oder schicken
Ihnen unsere Detailprogramme.

Anderungen vorbehalten, Stand Mérz 2011.



FEIERN IN BESTER GESELLSCHAFT

ARCOTEL NIKE LINZ
DIE IDEALE KULISSE FUR JEDEN ANLASS

Die Durchfuihrung von Veranstaltungen bedeutet ein hohes Maf? an Verantwortung. Diese
Verantwortung Ubernehmen wir gerne.

Im ARCOTEL Nike Linz finden Sie ein erfahrenes Team fir jede Art von Veranstaltung,
professionelle Betreuung und Durchfiihrung sind hier garantiert.

Eindrucksvoll an der Donau gelegen, bietet das ARCOTEL Nike Linz die schénste Aussicht auf die
Donau und den Pdstlingberg.

8 vollklimatisierte, helle und kombinierbare Raume von 25 m2 bis 210 m2 fiir bis zu 180 Personen
bieten Innen Moglichkeiten fir Feiern aller Art.

Auch dasRESTAURANT, das KE café & bar, der ARCOgARTen direkt vor dem Hotel sowie unsere
groRRzigigen Terrassen im Erd- und Zwischengeschol’ bieten den perfekten Rahmen fiir lhre
Veranstaltung:

Firmen- und Weihnachtsfeiern, Mitarbeiterehrungen und Jubilden. Hochzeiten, Taufen, Geburtstage,

und Sponsionen, uvm.

Zum Grof3teil sind unsere Raumlichkeiten mit Tageslicht und haben einen herrlichen Ausblick auf
die Donau. Zusatzlich gibt es eine unterirdische Verbindung mit dem Veranstaltungszentrum
Brucknerhaus.

Kontaktieren Sie uns unter T +43 732 7626-1319
oder der E-Mail Adresse E bankett.nike@arcotelhotels.com.

Wir beraten Sie gerne und erstellen ein auf die spezifischen Bedurfnisse Ihrer Veranstaltung
abgestimmtes und individuelles Gesamtkonzept.

Wir freuen uns auf die Zusammenarbeit mit lhnen!
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

COUVERT

Gedeck pro Person EUR 2,90
(Gedeck, frisches Jourgeback, Butter oder gewirztes Olivendl, Kerze und
Blumenschmuck am Tisch)

TISCHDEKORATION

Kleiner Tischschmuck ist im Couvertpreis includiert, sollten Sie ein gréeres
Gesteck oder Blumenarrangement wiinschen, kénnen wir dieses gerne fur
Sie besorgen.

Kleine Gestecke EUR 15,00
Mittlere Gestecke EUR 25,00
GroRRe Gestecke EUR 35,00
FOTOGRAF

Gerne organisieren wir einen Profi-Fotografen fur lhre Veranstaltung.
Kosten je nach Vereinbarung.

GARAGE

Tiefgarage mit Uber 300 Stellplatzen. EUR 1,20 pro angefangener halben Stunde,
die erste halbe Stunde ist gratis, ermaRigtes Tagesticket EUR 13,00

RAUM- UND BUFFETDEKORATION

Ob Luftballons, Girlanden, Fahnen, Eisfiguren, etc. Gerne erstellen wir [hnen ein
Angebot fir Ihre individuellen Wiinsche.

MUSIK & SHOW

Fur das musikalische Rahmenprogramm stehen wir Ihnen jederzeit durch unsere
guten Kontakte zur Unterhaltungsbranche mit Rat und Tat zur Verfligung.

INTERNET

Im ARCOTEL Nike Linz haben Sie im gesamten 6ffentlichen Bereich, den Seminarraumen sowie in
samtlichen Zimmern und auf den Terrassen WLAN Internetzugang. Sie haben die Wahl zwischen dem
kostenlosen "Free Ticket" und dem reguléren "Internet Ticket":

WLAN Free Ticket (512 KB): In allen 6ffentlichen Bereichen des Hotels, in den Zimmern sowie in den
Veranstaltungsraumlichkeiten bieten wir Ihren Gasten kostenlosen WLAN Internetzugang (bis zu 512
KB Ubertragungsrate).

WLAN Internet Ticket (2048 KB): AuRerdem haben Ihre Géaste neben dem kostenlosen "Free Ticket"
auch im gesamten Hotel die Mdglichkeit eines schnelleren, kostenpflichtigen WLAN Internetzuganges
(bis zu 2048 KB Ubertragungsrate). Dieses Ticket wird in 3 verschiedenen Zeitpackages angeboten:

1-Stunden-Ticket (Gultigkeitszeitraum: 2 Tage): EUR 3,00
3-Stunden-Ticket (Giltigkeitszeitraum: 2 Tage): EUR 5,00
24-Stunden-Ticket (Gultigkeitszeitraum: 2 Tage): EUR 9,00

Zusatzlich stehen Ihnen in der Hotellobby neben der Rezeption zwei Internetterminals zur
kostenlosen Benutzung zur Verfligung.




DER PERFEKTE HOCHZEITSTAG

DER WICHTIGSTE TAG IM LEBEN MUSS PERFEKT SEIN

Wichtig dafur ist eine professionelle Beratung, erstklassige Organisation und kompetente Partner,
damit Sie den wohl schénsten Tag im Leben rundum genieRen kénnen.

PACKEN SIE DEN STANDESBEAMTEN EIN

Im ARCOTEL Nike Linz haben Sie die Méglichkeit, sich vor Ort das Ja-Wort zu geben. Ob im
romantischen Musikpavillon im Donaupark, auf der Wiese im ARCOgARTen oder in den schonen
Raumlich-keiten im Erd- oder Zwischengeschol? — wir beraten Sie gerne.

KULINARISCHES

Aber nicht nur die Zeremonie ist wichtig, auch das Essen und Trinken danach. Unser Kiichenchef
Markus Kainberger und sein Team sorgen fir das leibliche Wohl von bis zu 160 Gasten, ganz
individuell gerichtet nach den Wiinschen des Brautpaares, sei es ein reichhaltiges Buffet oder ein
exklusives Gala-Menl.

Ideal fur lhren Aperitif bieten sich unsere beiden Terrassen im Erd- oder Zwischen-geschol3 oder auch
unsere Hotelhalle an. GenielRen Sie diesen besonderen Tag im Freien mit wunderbarem Blick auf die
Donau und den Pdstlingberg.

Terrasse Erdgeschol3: ca. 70 Personen

Terrasse Zwischengeschol3: ca. 200 Personen

Auch der ARCOgARTen vor dem Hotel im Donaupark steht Ihnen fir Ihre Hochzeit zur Verfligung:
Sektempfang, Cocktail, kleines Buffet, uvm.

HOCHZEITSNACHT

Und nach Essen, Trinken, Tanzen und Geselligkeit wird es Zeit fir den letzten, den privaten Teil der
Feierlichkeit: die Hochzeitsnacht. Das ist das Hochzeitsgeschenk des ARCOTEL Nike Linz an das
Brautpaar:

Wir laden Sie ein, die Nacht in einer unserer Executive Suiten bzw. (bei Hochzeiten ab 50
Personen) in unserer "Circle Suite" zu verbringen, die Themensuite im 12. Stock mit einzigartigem
rundem Fenster mit 2,5 m Durchmesser, rundem Bett und herrlichem Blick auf die Donau und den
Pdstlingberg. Auf Wunsch wecken wir Sie gerne am néachsten Morgen mit einem Sektfrihstlick am
Zimmer.

Auch die Hochzeitsgéaste missen nicht mehr heimfahren. 169 Zimmer in 2 Kategorien stehen fir Sie
zu tollen Sonderkonditionen bereit.

Fur alle Fragen aber auch fur Hilfe bei der Organisation der Feier, ob Fotograf, Band, Blumenschmuck
und Dekoration, Menii- und Weinauswahl oder auch Limousinenservice, wenden Sie sich bitte an
Sandra Krieger, E bankett.nike@arcotelhotels.com oder T +43 732 7626-1319.
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WEIHNACHTEN FEIERN AN DER DONAU

WUNDERSCHONES AMBIENTE & VIELFALTIGE MOGLICHKEITEN garantieren, dass jede Feier zu
einem Genusshighlight wird — ohne zuséatzliche Kosten fir Raummiete:

e 8 Bankettraume mit herrlichem Blick auf Donau und Pdstlingberg fiir 15 bis 160 Personen

e dasRESTAURANT fur Feiern von 2 bis 90 Personen, ab 60 Personen auch exklusiv fir lhre
Feier, in Kombination mit Bankettrdumen fir bis zu 160 Personen geeignet

e KE café & bar fur den Aperitif und den stimmungsvollen Ausklang

e Donauterrassen und Hotelhalle — ideal fiir einen Punsch- oder Sektempfang

Fur den KULINARISCHEN GENUSS sorgt unser Kichenchef Markus Kainberger und sein Team.
Sei es ein festlich dekoriertes Weihnachtsbuffet oder ein exklusives Gala Men, wir lassen keine
Winsche offen und sind lhnen bei lhrer individuellen Speisenauswahl gerne behilflich, um fir Sie das
perfekte Festmahl zu zaubern. Eine umfangreiche Auswahl an erlesenen 6sterreichischen und
internationalen Weinen rundet das Angebot ab.

STILVOLLE DEKORATION mit weihnachtlich gedeckten Tischen, Christbdumen in den
Bankettraumen, Kerzenlicht, Blumenschmuck und auf Wunsch passende Hintergrundmusik sorgen
fur die perfekte Weihnachtsstimmung.

Falls Sie fur Ihre Weihnachtsfeier noch ETWAS BESONDERES suchen, kédnnen wir Ihnen auch hier
behilflich sein: Wie ware es zum Beispiel mit Live-Pianomusik, einer Anreise oder Rundfahrt zum
Linzer Christkindimarkt mit dem Linz City Express, einer Weihnachtslesung oder Karaoke Singen?

Und damit die Gaste nach Abschluss lhrer Feier keine langen Heimwege antreten missen, bieten wir
unsere 174 ZIMMER ZU EINEM SPEZIELLEN "CHRISTKINDLPREIS" an.

Fur ausreichend Parkplatze ist in der 6ffentlichen Garage direkt vor dem Haus ebenfalls gesorgt.

Fur Ihr individuelles Weihnachtsfeier-Angebot wenden Sie sich bitte an Sandra Krieger,
E bankett.nike@arcotelhotels.com oder T +43 732 7626-1319.
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KLEINE SPEISENAUSWAHL FUR IHREN
COCKTAILEMPFANG

Wir empfehlen lhnen fur die Kalkulation 6 Stiick pro Person.

COCKTAILCANAPES oder BROTCHEN

Beef Tartare mit Zwiebel und Kapernbeere EUR
Brie mit Trauben und Nissen EUR
Salami mit Paprikacreme EUR
Saftschinken mit Radieschengervais EUR
Krautergervais mit Shrimps EUR
Prosciutto mit Melone EUR
Roastbeef mit Sauce Tartare EUR
Raucherlachs mit Oberskren EUR
Tartare von Réaucherforellen mit Dill EUR
Matjesfilet mit Dill und Apfel EUR
Gemiusetartare mit Cocktailtomate EUR
Muhlviertler Schinkenspeck mit Kartoffelkase EUR

WARME HAPPEN

Hausgemachte Steinpilzteigtasche in Gewurzbutter EUR
Schinkenkipferl EUR
Gebackenes Gemiise mit Sauce Tartare EUR
Kasekuchen mit Speck und Lauch EUR
Kleine Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren EUR
Putenspiel3chen mit Chilidip EUR
Mini Cordon Bleu EUR
Fleischballchen im Speckhemd EUR
Schweinsmedaillons mit Pilzen a la creme EUR
Gebackene Garnelen EUR
Mini Leberkase-Semmerl EUR

KALTE HAPPEN

Mini Blatterteigpastetchen mit Gervais und Shrimps EUR
Cocktailbirne mit Gefliigelleberparfait EUR
Grisini mit Parmaschinken EUR
Gemusesticks mit Krauterdip EUR
Kase-Olivenhappen EUR
Schinkenmousse auf gebackenen Kartoffelscheiben EUR
Roastbeef-Basilikumrolichen EUR
Marinierte Riesengarnelen auf Chili-Glasnudelsalat EUR
Mozzarella-Tomatensticks EUR

Gebackener Ochsenschlepp auf Kartoffel-Vogerlsalat EUR

3,20
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80

4,50
3,00
2,30
2,40
2,70
2,80
2,80
2,70
4,40
4,30
2,70

3,00
2,50
2,40
2,30
2,10
2,50
2,80
4,20
2,30
3,20




MENUVORSCHLAGE

(Angebote guiltig ab 15 Personen)
Wir bitten Sie, sich fiir ein einheitliches Meni zu entscheiden

MENU |

ein sehr klassisches Menu

Kréaftige Rindssuppe mit GrielRnockerl

*kkk

Gebratene Innviertler Maishenderlbrust
in Schnittlauchrahm auf Butterreis
mit buntem Gemise

*kkk

Malakoffterrine mit Erdbeerragout

EUR 19,80 pro Person

MENU I

ein typisch dsterreichisches Meni

Linzer Knoblauchsuppe
mit Weil3brotcroutons
*kk*k
Gekochter Tafelspitz in Wurzelgemuse
mit Erdapfelschmarrn”, Apfelkren,
Schnittlauchsauce und Rahmgemise
*kk*k
Millirahmstrudel in Vanillesauce
mit Preiselbeerkompott

EUR 23,80 pro Person

Gedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgebéck, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)




MENU IlI

ein vegetarisches Menu

Schafskasegupferl auf Tomaten
mit Apfelbalsamico und Kerndl
*kkk
Gebratenes Zanderfilet auf
Schwammerl-Kohlrabiragout mit
Krauterbandnudeln
*kkk
Marillenknédel in Butterbrosel
mit Fruchtmark

EUR 23,80 pro Person

MENU IV

ein typisch oberdsterreichisches Meni

Gerauchertes Traunseer Forellenfilet
auf Blattsalaten mit Preiselbeerobers
*%kk*k
Krenschaumsuppe
mit Kimmelstangerl
*kk*k
Geschmorte Kalbsbackerl
in Zweigelt-Wacholdersauce mit Gewtrzklrbis
dazu Kartoffelcreme
*kk*k
Buttermilchschmarrn”
mit eingelegten Heidel- und Himbeeren

EUR 29,80 pro Person

Gedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgebéck, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



MENU V

ein leichtes Menu

Mousse von Schafskase und Rucola mit Gewurzschinken

*kkk

Kresseschaumsippchen

*kkk

Glacierte Kalbsrose im Gemiusebett mit Krauterveloute
dazu Wildreis

*kkk

Joghurttértchen mit marinierten Himbeeren
Und frischen Frichten

EUR 31,80 pro Person

MENU VI

ein zeitgemaé&les, dsterreichisches Meni

Gebeizte marinierte Lachsforelle
mit Jungzwiebelmousse
*kk*k

Birnenmostschaumsuppe
*kkk

Schweinsfilet am Stiick gebraten in Pfefferrahmsauce
mit Kartoffelgratin und jungem Gemise

*kkk

Orangen-Schokoladenparfait
im Karamelkorbchen

EUR 34,80 pro Person

Gedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgeback, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



EXQUISITE MENUVORSCHLAGE

MENU VII

Gekrautertes Carpaccio vom Butterfisch
mit gebratener Jakobsmuschel auf Triffelvinaigrette

*kkk

Klare Tomatensuppe mit Basilikumnockerl
*kk*k
Rosa gebratenes Kalbsfilet an glacierten Schalotten
dazu knuspriger Pilz-Kartoffelstrudel
*kkk
Warmes Topfensouffle auf Heidelbeeren mit
hausgemachtem Zwetschkensorbet

EUR 38,80 pro Person

MENU VIlI

Cremesuppe von Topinambur
mit gebackenem Gemiisestroh
*kkk
Knusprig gebratenes Wolfsbarschfilet
auf getruffeltem Petersilienrisotto

*kkk

Sorbet vom griinen Apfel

*kkk

Das Beste vom Eferdinger Milchkalb
mit knusprig gebackener Polenta,
geschmortem Gemiise

*kkk

Zitronentarte mit hausgemachten Himbeersorbet

EUR 43,80 pro Person

Gedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgeback, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



MENU IX

Carpaccio vom Thunfisch in Limonen-Olivendl
mit marinierter Riesengarnele
*kk*k
Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
auf Weil3en Polenta

*kkk

Orangen-Basilikumgranité

*kkk
Tournedo vom Almochsen in Dijonsenf-Krauterkruste
auf Vino Cotto
dazu Rosmarinkartoffeln und glacierte Jungzwiebel
*kkk
Mousse von geeister weil3er Valrhonaschokolade
mit Balsamico-Erdbeeren

EUR 49,60 pro Person

Gedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgebéack, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



STEHBUFFETS

(Angebote giiltig ab 20 Personen)

KLEINER STEHEMPFANG

Brotchen mit:
Graved Lachs mit Dillsenfsauce
Brie mit Trauben und NiUssen
Krautergervais mit Gemusetartar

*kkk

Grisini mit Rohschinken
Jourgeback mit Saftschinken

*kkk

Lauch-Kéasequiche mit Schinken
Gebackene Huhnerfiletstreifen mit Sauce Tartar

*kkk

Frichte-lgel
Hausgemachter Apfelstrudel mit Nussen
Sacherschnitte

*kkk

Salzgeback

EUR 17,60 pro Person




RUSTIKALES STEHBUFFET

Schwarzbrot belegt mit:
Bauernkrautertopfen mit Radieschen
Erdapfelkas mit Karreespeck
Zwiebelleberaufstrich
Liptauer mit Essiggemise
Verhackertes mit rotem Zwiebel

*kkk

Kleine Kornspitz mit Saftschinken
Grieskirchner und Mondseer mit Niissen und Apfeln

*kkk

Innviertler Rauchfleischknodel
mit warmen Krautsalat
Backhendl mit Kartoffelsalat
Kleines Rindsgulasch

*kkk

Linzerschnitte
Mostschober im Glas
Apfelschlangerl mit Preiselbeeren
Mohnschnitte
Millirahmstrudel mit Vanillesauce

EUR 18,80 pro Person



KLASSISCHES STEHBUFFET

Baguette belegt mit:
Krautergervais mit Cocktailtomate
Rahmbrie mit Trauben und Nussen
Salami mit Paprikacreme
Saftschinken mit Essiggemiuse
Rohschinkenstanitzel mit Kartoffelkas

*kkk

Thunfischcocktail

*kkk

Kleine Putenwiener mit Preiselbeeren
und Kartoffelsalat
Krautfleckerl

*kkk

Linzerschnitte
Sacherschnitte
Frichtetopfenschnitte

EUR 18,80 pro Person



OSTERREICHISCHES STEHBUFFET

Blatterteigpastetchen mit Raucherforellentartare
Gebeiztes Lachsforellenfilet auf Pumpernickel
Gefulltes Ei mit Forellenkaviar
Rohschinkenstanitzel mit Kartoffelkase
St. Patron mit Schnittlauchtopfen auf Kirbiskernbrot
Kleine Mohnflesserl mit Saftschinken
Marinierter Kavalierspitz mit Kerndl und Zwiebel

*kkk

Mini Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren und Kartoffelsalat
Blatterteig-Schinkenkipferl
Innviertler Speckknddel in Kimmelsaftl
mit warmem Krautsalat

*kkk

Uberbackene Topfenpalatschinken
Brombeer-Joghurtschnitte
Birnen-Schokoladestrudel

Apfel-Streuselkuchen
Orangen-Erdbeerschnitte

EUR 23,80 pro Person



ITALIENISCHES STEHBUFFET

Ciabatta gefullt
mit italienischem Fleischsalat

Fischer Grana mit eingelegten Oliven

Grisini mit Parmaschinken

Mozzarella-Lachscrostinis

Tramezzini mit Schinken und Thunfisch

Salami mit eingelegten Artischocken

Melanzani und Schalotten

*kkk

Polpetti in Tomatensauce
Cannelloni al forno
Fritto misto di mare

*kkk

Tiramisu
Mandel-Amaretto-Schnitte
Marsalacreme
Orangenbiskuit
Panna Cotta

EUR 24,80 pro Person



BUFFETVORSCHLAGE

(Angebote giiltig ab 20 Personen)

HEURIGENBUFFET

Muhlviertler Karreespeck mit frisch geriebenem Kren
Kaltes Schweinsbratl mit Essiggemitise
Geselchtes mit Olpfefferoni
Schweinsstelze mit Essiggemiise
Ochsenmaulsalat mit rotem Zwiebel und Kernél
Muhlviertler Kartoffelkas
Grammelschmalz und Verhackertes
Liptauer, Krautertopfen

*kkk

OO Surbraten mit Serviettenknodel
und warmen Krautsalat
Geflllte Kalbsbrust mit Schinkenreis
Rindsgulasch mit Butternockerl

*kkk

Kartoffelsalat, Krautsalat
Tomatensalat, Gurkensalat
Blattsalat mit Dressing und Salatsaucen

*kkk

Mubhlviertler Apfelschlangerl mit Vanillesauce
Bauernkrapfen mit Marillenmarmelade
Saftiger Karottenkuchen mit Zitronenglasur
Flammerie mit Himbeermark
Kaiserschmarrn mit Apfelmus

EUR 28,80 pro Person

Couvertgedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgebéck, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)




SCHMANKERLBUFFET

Gerauchertes Putenbrustfilet mit Gemusetartare
Rohschinkenstanitzel mit Krentopfen gefullt
Heurigenkarree mit bunten Balsamico-Linsen
Kaltes Bratl mit Eferdinger Senfgurken
Terrine von Schafskase und Rucola an Tomatenvinaigrette
Schinkenrdlichen und gefillte Eier auf Gemiisemayonnaise
Marinierter Kavalierspitz

*kkk

Verschiedene Blatt- und Gemiisesalate der Saison
mit Dressings und Salatsaucen

*kkk

"Esterhazy" Rostbraten mit Serviettenknodel
Gebratene Regenbogenforelle auf Krauter-Rieslingsauce
dazu Petersilienkartoffeln und Gemuse

*kkk

Bananen-Schokoschnitte
Pfirsichschnitte
Apfelschlangerl mit Preiselbeeren
Esterhazyschnitte
Frischer Fruchtsalat
Uberbackene Topfenpalatschinken mit Vanillesauce

EUR 30,80 pro Person

Couvertgedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgebéack, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



OBEROSTERREICHISCHES BUFFET

Gesulzter Eferdinger-Kalbstafelspitz auf Linsencocktail
Schlégener Donauzander und Flusskrebsschwanze
mit Wurzelgemuse in Aspik
R&ucherfischmousse von der Aisttalforelle mit Oberskren
Kaltes Schweinsbratl und Saftschinken mit Kren
Surbraten mit Eferdinger Essiggemuse
Muhlviertler Karreespeck mit Erdapfelkas
Geflllte Eier garniert

*kkk

Gurkensalat
Tomatensalat
Krautsalat, Kartoffelsalat
Fisolensalat
verschiedene Blattsalate mit Dressings und Saucen

*kkk

Kremstaler Mostbraten mit Saftl und Serviettenknodel
Gebackenes vom Huhn, Pute und Schwein mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren
und Zitrone
Kleine Innviertler Grammel- und Speckknddel
auf warmen Krautsalat

*kkk

Muhlviertler Apfelschlangerl
Topfen-Marillenstrudel mit Rumoberssauce
Linzerschnitte
Griel3flammerie mit Himbeersauce
Joghurt-Heidelbeercreme

EUR 32,60 pro Person

Couvertgedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgebéck, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



FRUHLINGSBUFFET

Gegrilltes mariniertes Gemise
Schafsfrischkase auf Tomatencarpaccio mit Kernol
Parmaschinken mit Melone
Buchweizencrepes mit Avocadocreme
Roastbeef mit Schalotten-Dijonsenf-Sauce
Graved Lachs mit Zitronenmousse
Spargelsalat mit Erdbeer-Pfeffer-Vinaigrette
Roulade vom Maishenderl-Supreme mit Sprossencocktail

*kkk

Verschiedene Blatt- und Gemiisesalate der Saison
mit Dressings und Salatsaucen

*kkk

Gebratenes Zanderfilet in Weil3weinsauce
mit jungem Gemduse und Austernpilz-Reis
Gebratene Landhendlbrust gefullt mit Blattspinat
auf Jungzwiebelsauce dazu Kartoffelgratin
Sautée vom Schweinefilet in Pfefferrahmsauce mit jungem Gemise
und Kréauternudeln

*kkk

Variation aus der 0Osterreichischen Mehlspeisenkiiche
Buttermilchschmarrn mit Pfirsichkompott
Joghurtmousse auf Erdbeer-Minzesalat

Frischer Fruchtsalat

EUR 38,80 pro Person

Couvertgedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgeback, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



KULINARISCHE MITTELMEERREISE

Calamari in Chili-Petersiliendl mariniert
Mozzarella Bambini an Basilikum-Mousse und Tomatensalsa
Parmaschinken mit Zuckermelone
Shrimps-Fenchel-Schalottencocktail
Tzaziki mit Fladenbrot
Mediterraner Schafskasesalat mit Paprika und Tomaten
Vitello Tonnato
Antipasti von Artischocken, Melanzani, Schalotten und Zucchini
mit Grana

*kkk

Verschiedene Blatt- und Gemisesalate der Saison
mit Dressings und Salatsaucen

*kkk

Griechisches Moussaka
Spanische Paella mit Meeresfriichten
Piccata Milanese von der Pute auf Spaghetti
mit Basilikumtomatensauce
Uberbackene Cannelloni mit Spinat, Oliven und Schafskése

*kkk

Mandel-Amarettoschnitte
Maracuja-Mascarpone-Schnitte
Frischer Fruchtsalat
Tiramisu
Creme Caramel
Honiggesufites Joghurt mit Erdbeeren und Minze
Raffaellomousse

EUR 36,20 pro Person

Couvertgedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgebéck, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



OO-ITALIEN-BUFFET

Oberdsterreich:
Tafelspitzsulz mit Kerndl
Kaltes Bratl mit Kren
Surbraten und Erdépfelkas
Innviertler Maishendlbrust mit Eierschwammerl-Junglauchcocktail
Italien:
Mozarella mit Tomaten und Basilikum
Original italienisches Vitello Tonnato

Marinierte Sepia mit eingelegten Oliven
Knusprige Parmesanecken mit Rucola-Creme und Osso Collo
Salami und Osso Collo mit eingelegten Paprika und Melanzani

*k*k%k
Verschiedene Blatt- und Gemusesalate der Saison mit Dressings und Saucen
*k*k%k

Oberdsterreich:
Gebratenes Zanderfilet in Krauterrahm
dazu Petersilienkartoffel und junges Gemuse
Schweinsbackerl auf Wurzelgemuse mit Kren-Kartoffelpturee
Italien:
Gnocchi in feiner Gorgonzolarahmsauce
Piccata Milanese vom Truthahn
mit Spaghetti und Tomatensauce

*kkk

Oberosterreich:

Muhlviertler Apfelschlangerl
Marillen-Topfenstrudel mit Rumoberssauce
Linzerschnitte
Italien:

Hausgemachtes Tiramisu
Pannacotta mit Fruchtsauce
Mandel-Amarettoschnitte

EUR 37,40 pro Person

Couvertgedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgebéck, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



KLANGWOLKENBUFFET

Eine musikalische und kulinarische Reise!
Quyverture:

Carpaccio von Lachs und Butterfisch mit Wasabicreme
Klassischer Saftschinken und Rohschinken mit Zuckermelone
Potpourri von Raucherfischen mit Preiselbeer-Krenobers
Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Thunfischtartare
Geraucherte Entenbrust an Pilzsalat und Sauce Cumberland
Innviertler Maishendlbristchen im Speckmantel auf Waldorfsalat
Mozarella mit Tomaten und Basilikum
*k*k%k

,,Bruckners Lieblingssuppe*
Innviertler Mostsuppe

*kkk

Verschiedene Blatt- und Gemisesalate der Saison
mit Dressings und Salatsaucen

*kkk

<Anton Bruckners Intermezzo*
Kleine Grammel- und Speckknddel auf warmen Krautsalat
LAlles Walzer*

Medaillons vom Schweinsfilet in feiner Schwammerlsauce
mit Kartoffelfeingebéck und Gemiuse
.Donaureigen*

Knusprig gebratener Zander auf Kirbisragout mit Dillkartoffeln

*kkk

.Sule Serenade
Komposition von frischen Friichten
Schokomousse mit frischen Beeren
Arie von Joghurt-Topfenmousse mit eingelegten Frichten
Klangwolken Kastanien-Schokolademousse in Weichselragout
Zwetschkenstrudel mit Nougatsauce
Moccabiskottenterrine

*kkk

»,Da Capo*
mit Kase, Trauben, Apfel und Nissen

EUR 42,80 pro Person

Couvertgedeck EUR 2,90 pro Person
(Gedeck, Jourgeback, Butter oder Aufstrich, Kerze und Blumen am Tisch)



AUSZUG AUS UNSERER GETRANKEKARTE

APERITIFS

Cinzano trocken | weil3 | rot
Pernod

Cynar

Campari Soda

Campari Orange

Sherry Dry | Medium
Portwein rot

BIER

Reinigenhaus

Zipfer Pils

Edelweil3 Kristall, Dunkel
Schlossgold (alkoholfreies Bier)

ALKOHOLFREIE GETRANKE
Coca Cola, Fanta, Sprite

Sens Tonic Water, Bitter Lemon
Apfelsaft, Orangensaft, Erdbeerjuice
Tomatensaft

Voslauer natur

Véslauer natur

Voslauer prickelnd

Véslauer prickelnd

Red Bull

DIGESTIFES

Remy Martin V.S.0.P.
Hennessy V.S.0.P.

Pfau Brande

Pfau Obstler

Pfau Bio Apfel | Birne | Bier
Pfau Zwetschke

Dockner Marille

Grappa Nonino Prosecco
Grappa Nonino Tradizionale
Broker’s London Dry Gin
Hendrick's Gin

Gordon’s Gin

HEISSE GETRANKE
Espresso klein

Espresso groR3

Verlangerter

HeilRe Schokolade mit Schlag
Glas Tee

Café Latte

Melange

Cappuccino

5cl
5cl
5cl
5cl
5cl
5cl
5cl

0,3l
0,3l
0,5
0,3l

0,2l
0,21
0,2l
0,21
0,3l
0,75l
0,3l
0,75l
0,2l

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

EUR
EUR
EUR
EUR

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

EUR
EUR

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

4,80
4,80
4,80
4,80
6,20
4,80
4,80

3,60
3,30
4,20
3,70

2,90
3,90
2,50/3,30
3,20
2,50
4,90
2,50
4,90
3,90

5,90
5,90

6,80
7,80
8,80
4,40
6,90
4,10
3,90
4,80
3,70

2,40
3,30
2,90
3,40
2,40
3,30
2,90
2,90




AUSZUG AUS UNSERER WEINKARTE

WEISSWEINE

2010 Kremstal DAC 0,75l EUR 25,80
Griner Veltliner “ Frauengrund®
Weingut Josef Dockner, Hobenbach/Kremstal

2010 Riesling Federspiel "Jochinger Berg" 0,75l EUR 32,60
Weingut Jamek, Joching/Wachau

2010 Cuvée "DOCK Gottweig" 0,75l EUR 22,80
Weingut Josef Dockner, Hobenbach/Kremstal
Cuvée aus Veltliner, Riesling und Muskateller

2009 Chardonnay "Holabern" 0,75l EUR 29,40
Weingut Gerald Tschida, Apetlon/Neusiedlersee

ROTWEINE

2008 Zweigelt von den Losslagen 0,75l EUR 23,40
Weingut Josef Dockner, Hobenbach/Kremstal

2009 Carnuntum Cuvée 0,75l EUR 30,60
Weingut Gerhard Markowitsch, Goéttlesbrunn/Carnuntum
Cuvée aus Zweigelt und Pinot Noir

2009 Zweigelt “Classique* 0,75l EUR 33,60
Weingut Josef P6ckl, Ménchhof/Neusiedlersee

2008 Cuvée "Heideboden" 0,75l EUR 35,40
Weingut Hans und Anita Nitthaus, Gols/Neusiedlersee
Cuvée aus Zweigelt, Cabernet, Syrah, Merlot, Blauburgunder

OFFENE WEINE 0,125l
DOCK Gottweig EUR 3,80
Zweigelt Ecklusiv EUR 3,90

(Naturbedingte Jahrgangsanderungen vorbehalten, Stand 03/11)

SEKT UND CHAMPAGNER

Prosecco Canella 0,75l EUR 33,80
Schlumberger Sparkling Brut 0,75l EUR 38,60
Veuve Cliquot Brut 0,75l EUR 79,00




dasRESTAURANT MIT DONAUTERRASSE
www.das-restaurant.at

ZU JEDER TAGESZEIT DER GOURMET-TREFFPUNKT AN DER DONAU

dasRESTAURANT im ARCOTEL Nike Linz ist der Klassiker unter den Restaurants an der Donau

dasRESTAURANT steht seit jeher fiir neu interpretierte Klassiker der dsterreichischen und
internationalen Kiiche. Die erstklassige Qualitat bei Speisen und Service sowie die Regionalitat der
heimischen Produkte sind unserem erfahrenen Team rund um Kichenchef Markus Kainberger
besonders wichtig.

Aus diesem Grund stehen taglich 25 Kéche und 25 Servicemitarbeiter bereit, um unseren Gésten
mittags und abends ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis zu bereiten: Vom feurigen
Flambiergericht und frisch geriihrten Beef Tartare, zubereitet direkt bei Tisch, bis hin zu den
hausgemachten Frittaten — alle Gerichte werden frisch fur Sie aus der Region zubereitet.

Naturlich kdnnen Sie sich davon auch selbst Uberzeugen: Besuchen Sie uns einfach bei einer der
Kochrunden mit Kiichenchef Markus Kainberger und erleben Sie das Flair einer richtigen Hotelkiiche
bei einem der monatlich stattfindenden Kochkurse.

Ubrigens: Unsere gut sortierte Weinkarte halt edle Tropfen ausgewahlter, ésterreichischer Winzer
bereit!.

Offnungszeiten: So. bis Fr. 11.30 bis 14.00 Uhr und 18.00 bis 23.00 Uhr
Sa. 18.00 bis 23.00 Uhr

Anfragen und Reservierungen
T +43 732 7626-1416

F +43 732 7626-2

E info@das-restaurant.at
www.das-restaurant.at



http://www.das-restaurant.at/
mailto:info@das-restaurant.at
http://www.das-restaurant.at/

dasRESTAURANT MIT DONAUTERRASSE
www.das-restaurant.at

dasRESTAURANT mieten

Allein oder zusétzlich zu unseren Veranstaltungsraumen im Erdgeschol? kdnnen Sie unser
dasRESTAURANT exklusiv mieten: als ideale Kulisse flir Diners, Firmen- und Weihnachtsfeiern,
Familienfeste und Anlasse aller Art — ab 50 bis 90 Personen.

Anfragen und Reservierungen
Frau Sandra Krieger

T +43 732 7626-1319

F +43 732 7626-2

E bankett.nike@arcotelhotels.com

AUSZUG AUS UNSEREM GOURMET-PROGRAMM

WINE & DINE

Jeden Freitagabend ab 18.00 Uhr

Lassen Sie sich von der Eleganz des Abends verwdhnen
Genuss und Leidenschaft al exklusives 5-Gang-Meni

Inkl. korrespondierender und kommentierter Weinbegleitung
EUR 53,00 pro Person (inkl. Aperitif und Weinbegleitung)

CANDLELIGHT DINNER

Samstags ab 18.30 Uhr

Geniel3en Sie unser 4-Gang-Menu der Extraklasse und unser besonderes Ambiente
Rosenblatter, Kerzen & Live Piano Musik

EUR 36,00 pro Person (exkl. Getranke)

Getrankebegleitung: EUR 17,00 pro Person (inkl. Aperitif, 2 Glas Wein, Mineralwasser)

SWINGING FAMILY BRUNCH

An ausgewahlten Sonntagen von 11.30 bis 14.00 Uhr

Weihnachten, zu Ostern und am Muttertag

GenielRen Sie kulinarische Kostlichkeiten von einem reichhaltigen Buffet
Kinder bis 12 Jahre laden wir zum Essen ein

Begleitet mit Live-Musik und Kinderbetreuung mit Zauberer

EUR 36,00 pro Person (exkl. Getranke)

Anfragen und Reservierungen
T +43 732 7626-1416

F +43 732 7626-2

E info@das-restaurant.at
www.das-restaurant.at



http://www.das-restaurant.at/
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KE café & bar MIT DONAUTERRASSE
www.ke-cafe-bar.at

Direkt im Erdgeschoss gelegen, ist das loftartige KE café & bar mit seiner einzigartigen Fensterfront
zur Donau und seinen abwechslungsreichen, nationalen und internationalen Kunstaustellungen DER
Treffpunkt fur geschéftliche oder private Termine. Ob Kaffee mit hausgemachten Mehlspeisen oder
Quick Business Lunch, ob als "Get Together" vor lhrer Veranstaltung oder zum kleinen Umtrunk nach
Seminarabschluss: hier trifft sich ganz Linz und seine Gaste.

Und abends wird das KE café & bar zur bestfrequentierten Bar — dem gesellschaftlichen Treffpunkt an
der Linzer Kunst- und Kulturmeile.

Das KE café & bar im ARCOTEL Nike Linz ist mit einem Beamer und GroRbildleinwand ausgestattet.
Die Géaste sitzen hier in der 1. Reihe bei Ubertragungen von sportlichen und kulturellen
Grol3ereignissen wie z.B. Olympischen Spielen, FuRball-WM oder Neujahrskonzert. Diese Infrastruktur
kann aber auch fiir Prasentationen, z.B. im Rahmen von Veranstaltungen im Haus, genutzt werden.

UNSERE HIGHLIGHTS

QUICK BUSINESS LUNCH

Taglich, Mo.-Fr. von 11.30 — 14.00 Uhr
Suppe oder Salat, 2 Hauptgerichte zur Wahl, Dessertbuffet zu EUR 10,50 pro Person
Suppe, Salat, 2 Hauptgerichte zur Wahl, Dessertbuffet zu EUR 12,00 pro Person

KUNST & KULTUR

Jeden ersten Donnerstag im Monat von 18.00 bis 20.00 Uhr (ausg. August)

Vernissage bzw. Kunstausstellung nationaler und internationaler Kiinstler gepaart mit kommentierten
Weinverkostungen und Kostlichkeiten aus eigener Erzeugung, Live-Pianomusik von 20.00 - 22.00 Uhr.
Verkostbeitrag EUR 19,00 pro Person (inkl. Aperitif, Weine der Verkostung und korrespondierende
Kdstlichkeiten aus der Kiiche)

Offnungszeiten taglich 8.00 — 1.30 Uhr

Anfragen und Informationen T +43 732 7626-1276 und E info@ke-cafe-bar.at



http://www.ke-cafe-bar.at/
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